
Číslo Názov školenia

Rozsah 

(počet 

hodín)

Počet 

účastníkov

Termín

realizácie

Miesto 

realizácie

1 Moderná kuchyňa vo svete 16 5 6.+7.-11.2014 HA OB KK

2 Dekoratívne vyrezávanie 40 2 9.-12.2.2015 HA OB KK

3

Využívanie moderných 

technológií v kuchyni 16 5 5.+7.1.2015 HA OB KK

4 Ryby a plody mora 16 6 30.+31.10.2014 HA OB KK

5 Slávnostné tabule 16 5 25.+26.5.2015 HA OB KK

6

Jedálne lístky pre špeciálne

skupiny zákazníkov 16 5 5.+7.1.2015 HA OB KK
7 Dochucujeme prírodne 16 5 17.+18.3.2015 HA OB KK

8 Netradičné cukrovinky 16 5 27.+28.5.2015 HA OB KK
9 Komunikácia so zákazníkom 8 6 30.10.2014 HA OB KK

10

Aktívny turizmus, globalizácia

a očakávania zahraničných hostí 8 6 31.10.2014 HA OB KK

11 Barman 24 1 9.-12.2.2015 HA OB KK

12 Barista 30 1 9.-12.2.2015 HA OB KK

13 Someliér 30 3 18.-20.11.2014 Vin. Macík

14 Bezpečnosť potravín 16 5 17.-18.3.2015 HA OB KK

Aktivita 1.1. Podpora odbornej prípravy učiteľov v oblasti gastronómie

Hotelová akadémia Otta Brucknera, 

MUDr. Alexandra 29, 060 01 Kežmarok

Projekt: „Modernizácia vzdelávania v hotelovej akadémii Otta Brucknera v Kežmarku

 v súlade s potrebami vzdelanostnej spoločnosti“                                                                                                                

ITMS: 26110130620    Moderné vzdelávanie pre vedomostnú spoločnosť.       Projekt je spolufinancovaný zo zdrojov EÚ / ESF
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